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SUPPEN

Sup Pag 5,80
Wiirzige Gemiisesuppe mit Pilzen, Karotten,
Babymais, frischem Paprika und Zucchini

Tom Kha Gai © 6,90

Leichte Kokosnusssuppe mit Hiihnchenfleisch,
Zitronengras und -blattern, Koriander und Pilzen

Tom Kha Tofu ® 6,50
Leichte Kokosnusssuppe mit Tofu, Zitronengras
und -blattern, frischem Koriander und Pilzen

Tom Yam Gung AN 7,90
Hummerkrabben in sauerlich-scharfer Suppe mit
Zitronengras und -blattern, Koriander und Pilzen

Giew Nam 6,90
Wantantaschen mit Hithnchenfleischfiillung in einer
Hiihnerbriihe, Sojasprossen und Friihlingszwiebeln

THAILANDISCHE SALATE

Yam Tofu 7,50
Griiner Salat mit Tofu, Gurken, Tomaten,

frischem Koriander in einer leicht sauerlich-
wiirzigen SofRe angerichtet

Salat Sate 8,90
Gemischter Salat mit Hiihnchenstreifen

und Erdnusssofe

Som Tam Thai 00 12,90
Frische griine Papayastreifen mit Krabben,

Tomaten, griinen Bohnen und gehackten
Erdniissen, angerichtet an einer ZitronensofRe

Yam Som-0 ©© 12,90

Pomelosalat mit Kokosmilch, Chilipaste,
Limettensaft, Cashwenlisse, Koriander,
Zwiebeln und Hummerkrabben



Yam Som-Tofu © 12,50
Fruchtfleisch einer Pomelo mit Kokosmilch und
Chilipaste, Limettensaft, Cashweniissen, Koriander
und Zwiebeln mit Tofu

Yam Wunsen Tale © 0
Glasnudeln und Meeresfriichte, wiirzig
angerichtet mit Zitrone, Tomate und Koriander

14,90

THAILANDISCHE VORSPEISEN

Popia
Thailandische Friihlingsrollen mit
Gemiisefiillung und stiR-saurer SoRe

6,80

Gai Sate 7,90
In leichter Kokosmilch-Currybeize gewiirzte

und gegrillte HiihnchenfleischspieRchen,

serviert mit einer ErdnusssofRe

Giew Tood 7,90
Gebackene Wantan-Teigtaschen mit
Hiihnchenfiillung und stiR-saurer SoRe

Lab Gai ®© 11,50
Gehacktes Hiihnchenbrustfilet mit Zitrone,

frischen Krautern und Gewiirzen

Lab Ped ®® 13,50

Gehacktes Entenbrustfilet mit Zitrone,
Zwiebeln, frischen Krautern und Gewdirzen

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.



HUHNCHEN / GAI

Gai Pad Med Ma Muang 12,30
Gebratenes Hiihnchenfleisch mit Champignons,
Frithlingszwiebeln und Cashewntiissen
Gaeng Pet Gai A1) 12,30
Hiithnchenfleisch in Kokosmilch mit roter
Currypaste und Bambus auf Gemiise

Gaeng Garie Gai )

Hiihnchenfleisch in Kokosmilch mit milder
gelber Currypaste, Zwiebeln, Kartoffeln
und Gemiise

12,30

Gai Kaprao sap sap A1A)
Gebratenes Hiihnchenfleisch mit frischem
Thaibasilikum, Zwiebeln und Chilischoten

12,30

Gai Pad King © 12,30
Gebratenes Hiihnchenfleisch mit Ingwerstreifen,
Zwiebeln, Peperoni und Friihlingszwiebeln

Gai Nam Man Hoi 12,30
Hiihnchenfleisch in AusternsofRe mit

Peperoni, Pilzen, Minimais und Zwiebeln

Pad Kaprao Mu ©® ©® 13,00

Gehacktes Schweinefleisch mit Thaibasilikum,
Zwiebeln und Chilischoten

Mu Kroob Pad Pak Choi 13,00
Knuspriger Schweinebauch mit Pak Choi, Knoblauch
und Austernsauce



RINDFLEISCH / NUA

Nua Pad Nam Man Hoi 13,30
Gebratenes Rindfleisch mit Friihlingszwiebeln,
frischem Gemiise und Austernsofe

Gaeng Massaman Nua © 13,30
Rindfleisch in Kokosmilch und einer speziellen Cur-
rymischung mit Gemtise, Zwiebeln, Bohnen, Erbsen,
Erdniissen und Kartoffeln

Gaeng Kieovan Nua ©© 13,30
Rindfleisch in Kokosmilch mit griiner
Currypaste, Gemiise und Bambus

Pad Kaprao Nua sap sap OO 13,30
Gehacktes Rindfleisch mit Thaibasilikum

ENTE / PED

Gaeng Pet Ped Yang OO0
Gebackene Ente in Kokosmilch mit roter
Currypaste, Ananas und Bambus

Ped Kroob

In SojasoRRe und speziellen Gewiirzen
marinierte und gebackene Ente mit
angebratenem frischem Gemise

Ped Kaprao ©©

Gebratenes Entenfleisch mit frischem
Thaibasilikum, Zwiebeln, Bohnen, Paprika,
Peperoni und Chilischoten

Ped Prieo Van
Gebackene Ente mit Tomaten, Zwiebeln,
Ananas und Gurken in einer stiR-sauren Sof3e

14,40

14,40

14,40

14,40

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.



FISCH /7PLA

Pla Mug Gratiem 16,00
Babycalamaris in Knoblauchsofte mit
Thaikoriander und gemischtem Gemiise

Gaeng Pla Lachs ® 16,00
Lachs in rotem Curry mit frischer Ananas,
Lyche, Gemtse und Thaibasilikum



REIS- UND NUDELGERICHTE

Khao Pad Gai
Gebratener Reis mit Hilhnchenfleisch und
frischem Gemiise

12,80

Kao Pad Gung
Gebratener Reis mit Hummerkrabben und
frischem Gemiise

16,00

Sen Liiang Pad Gai
Gebratene Eiernudeln mit Hiihnchenfleisch
und frischem Gemiise

12,80

Pad Thai Gai

Reisnudeln gebraten mit Hiihnchenfleisch
und Tofu, gehackten Erdniissen, Friihlingszwiebeln
und Sojasprossen, fruchtig-sauerlich

12,80

Pad Thai Gung

Reisnudeln gebraten mit Hummerkrabben
und Tofu, gehackten Erdniissen, Friihlingszwiebeln
und Sojasprossen, fruchtig-sauerlich

16,00

Wunsen Pad Talee © 18,00
Gebratene Glasnudeln mit Mixed Seafood,

Ei, Zwiebeln, Friihlingszwiebeln, Thaisellerie,
Peperoni und Karotten

Sen Liiang Pad Ped 15,20

Gebratene Eiernudeln mit Entenfleisch und
frischem Gemiise

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.



VEGETARISCHE SPEISEN

Gaeng Pag &)
Tofu gebraten in rotem Thaicurry und
Kokosmilch mit frischem saisonalem Gemiise

12,30

Pad Pag Ruam
Gemischtes Gemiise gebraten mit gerostetem
Sesam und Tofu

12,30

Khao Pad Pag
Gebratener Reis mit frischem Gemiise,
Ei und Tofu

12,30

Pad Thai Tofu
Gebratener Tofu mit Reisnudeln, Ei, Gemiise
und Erdnissen (fruchtig-sauerlich)

12,30

Sen Liiang Pad
Gebratene Eiernudeln mit frischem Gemiise

12,30

Ki Mau Pag AN
Reisnudeln gebraten mit Chili, Zitronengras,
Zitronenblattern, Bohnen und Thaibasilikum

Pad Jackfruit Kaprao 0O
Jackfruit mit Thaibasilikum, Zwiebeln,
Bohnen und Chilischoten

Pad Wunsen Pak ®©
Gebratene Glasnudeln mit Eier, Zwiebeln,
Thaisellerie, Peperoni und Karotten

12,30

13,30

13,30



DESSERT

Gluey Tood 6,50
Gebackene Bananen mit Honig
und Vanilleeis

Thai Roti 8,50
Thai-Pfannkuchen mit Vanilleeis

Green Ice Tea 6,50
3 Kugeln (nach Verfligbarkeit)

Kha Nom Tom 6,90
Kokosnussballchen

Sticky Rice mit Mango 11,00
Frische Mango mit Kokosklebereis
und Palmzucker




ALKOHOLFREIE GETRANKE

Fiordilino Frizzante

Fiordilino naturale

Coca-Cola

Coca-Cola Zero
Mezzo-Mix

Vio Biolimonade Orange
Vio Biolimonade Zitrone
Vio Rhababerschorle

Obstschorle

0,25
0,71
0,25
0,7l

0,33l
0,33l
0,33l
0,3l
0,3l
0,3

0,2l
0,4

Apfel, Orange, Ananas, Johannesbeer,

Mango, Maracuja, Grapefruit, Lychee

Mango- und Ananas-Shake

0,4l

2,70
5,70
2,70
5,70

3,50
3,50
3,50
3,50
3,50
3,50

2,50
3,90

6,00

ALKOHOLISCHE GETRANKE

Oberbrau Helles
Radler

WeiBbier, hell
WeiBbier, dunkel
WeiBbier, alkoholfrei
Russ’n

Pils, Premium

Pils, alkoholfrei
Tiger-Beer, Thai

Tonic Water
Bitter Lemon
Ginger Ale

0,4l
0,4l
0,5
0,5
0,5l
0,5l
0,33l
0,33l
0,33l

0,21
0,2l
0,2l

4,40
4,40
4,70
4,70
4,70
4,70
4,30
4,30
4,50

3,20
3,20
3,20



HEISSE GETRANKE

Espresso
Espresso doppio
Kaffee

Tee im Kdannchen
Lotustee, Jasmintee, Ingwertee, griiner Tee

2,50
3,50
3,50

4,90

WEIN

Rieslingschorle 0,251
0,51
Chardonnayschorle 0,251
0,5l
WeiBherbstschorle 0,25l
0,5l
Bianco di Custoza 0,21

Leichter WeiBwein

Fragen Sie uns gerne nach der Weinkarte.

5,70
9,70
6,20
10,90
5,70
9,70

7,50

Alle Preise in Euro inkl. MwSt.
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